POM

c’eft uue efpece d’efcargot afles cu-
rieufe, qui vient des montagnes de
Genes, & dont la coquille eft blan-
che'& dorel €DLF.) 3
POMATIA), € Conchyol.) Leli-
magon nommé pomatia pat les Na-
turaliftes, eft celui des vignes ou des
: jardins ; c’eft le plus commun de
tous. Il a la bouche ronde; (a coulear tire for le jaane,
avec deux ou trais handes plus grifes ; & fa robe ell toute
, ftriée avec cing taars affen ferrés; il 0y en a poiat dont
1a plaque foit plus étendue; fon col eft terminé par fa
téte, qui a quatre cornes, dont deux plus longues & deux
petites an-deffus. Lies yeux fout marqués par deux points
noirs, aux cxtrémités des plus grandes cornes; Poperoa-
le et 2 un des bouts de la plaque. (D. F.)
POMEGUE, (Géog. mod.) He de France, for ha
cbte de Provence, prés de P'ile d’If. C’eft une des trois
petites files communément appellées fles de Oarfeille,
parce qu’elles en défendent le port, w'étant qu'd une lieue
de fon entrée. Etle n’a qu’en mille & demi de langaear,
& un demi-mille de largeur. Cette tle forme une partie
dua canal qui et entre les trois fles de Marfeille; il n’y

a qu’ane tour od I’on envoie un detachement de la gar- -

nifon d'If. Elle e} @érile, comme l¢s autres iles yoifi-
nes. (D. 7.) :

POMER , ( Fardinage .} pomé fe dit des laitoes, des
chons qui forment une couronne ou téte ronde en forme
de pommes. On dit encore des pommes d’artichanx.

POMERANIE, (Géog. anc.) province & Allema-
gne, avee le titre de duché, daps le cercle de la haute
Saxe, bornée au nord par ta mer Baltique, au midi par
la marche de Brandebourg, au levant par fa Profle & Ia
Pologne, & au couchaut par le duché de Meckiebourg.
Son nom lui vient du voifinage de la mer. C’elt P'an-
‘cien pays des Vénedes & des Sueves. Lies Slaves s’y éta-
biirent, & y fonderent un royaume qui finit aa xif. fie-
‘cle. La plus grande partic eft 2u roi de Prafle, le refte
eft 4la Suede. La riviere de Péenne ea fait la (¢para-
tion. On divife 1a Poméranie en citéricure & ultéricuare,,
que I"on nommoit autrefais Poméranie orientale & Po-
mdranic occidentale. 1'Oder coule entre deux.

La Poméranie citérieure s’étend le long de "Oder,
‘depuis 1a marche de Brandebourg jofqu’a la mer Balti-
que, & depuis les frontieres de Mecklebourg julqu*a
Oder. On y trouve Stettin, Gultkow:, Pfle de Ro-
gen, &e. 3

La Poméranie ultéricure cft entre la mer Baltiaie, la
Pruffe, & la marche de Brandeboorg. Ses villes font Star-
gard, Colberg , Rugenwalde, & CDy T

PQMERELLIE_, (Géog. anc.) contrée de Pologne
bornée au nord par la mer Baltique, au midi par la Po-
logne, au levant par la Prufle, & au couchant par la
Poméranie ultérieure, Dantzick eft ta capitale. Les habi-
tans de cette contrée fe donnerent @ Primislas H. roi de
Pologne. (D. F.) i

POMETIA, ou SIUVESSA POMETIA, ( Géog. anc.)
ville d’ltalie, & la capitale des Volfques, felon Strabon,
1. V. Denis d’Halicarnafle, /. VL. p. 364. loi donue le
méme titre. Cet auteur , de méme que Tite-Live, /. 1.
c. liij. & 1. II. ¢. xxv. fe fert do_nom de Smeffa-Pome-
zia. Pometia et un fornom qui fut donné a cette ville
pour la ditinguer d’une autre Sue/fa qui étoit ehez les
Arunci; mais comme la_capitale des Volfques étoit plus
confidérable que celle-ci, on la nomme quelquetois {im-
plement Sueffla, & quelquefais on ne la défigne que par
fon farnom. Strabon, par ‘exempte, dit que Tarquia le
fuperbe prit Sueffa ,entendant par ce mot Sueffa-Pometia;
& Tite-Live, /. . ¢. xvf. qui dans les deux endroits déja
cités écrit Sueffa-Pometia, dit fimplement Pometia dans
deux avtres endroits .

De Pometia on fit Pometinus. Tite-Live, L 1. ¢. lu.
en parlant des dépouilles faites fut les habitans de Pome-
tia, les appelle Pometine manubie; & par contraction ,
il dit, b V. ¢. xxv. Pomptinus ager , en parlant du ter-
ritoire de cette ville, Strabon écrit Tawirrior midior | Po-
smentinis CamMpus, PArce ;ue la plipart desl Grecs écri-
voient Pomentia pout Pometia, que quelques-uns ont
e Tome XIIL. o :

POM

R OMACIES , T f. pl. ( Hiff. nat.) l derit Pomtia & Pontia par contraltion. Ce nom fe con-

ferve encore avjourd’hui dans’les marais Poatines. (D. F.)
\POMMADE, L. f. (( Pharmac.) compofition faite
avec des pommes & des graiffes , pour adoucir, embellie
la pean, pour en guérir quelques légeres maladies, com-
me des élevures , des boutons, des gerfures. On fait des
pommades de jafmin, d’orange, de jonquille, de tabérea=
fe, c’eft-i-dire on leur donune [’odeur de ces fleurs-1a
avec fteur huile effenticlle. La pommade commaune (e fait
avec de la graiffe de cheveeau, des pommes de court-
pendu, un citron tranché par rouelles: on y ajoute un
verre d'ean de méliffe ou de flear d’orange, & demi-
verre de vin blanc bouillis , coulés & enfuite arrofés d’hai-
e d’amande douce; mais les Parfameurs ont leurs petits
fecrets pour la compofition des pommades dontles dames
font le plus d'ufage. Ce ne font pas {ans doute celles
dont parle Rochefort dans fes mémoires. Il raconte que
fe promenant un jour dans les appartemens des filles de
la reine, il appergut fur une toilette une petite boite de
pommade d'une auvtre coaleur que celle de V'ordinaire;
& qu’en ayant mis imprademment fur fes levres, od il
avoit un peo mal, il y (entit un mal enragé, que fa bou=
che fe retrécit, que fes gencives fe riderent., (D.3.)
POMMADE BLANCHE des boutiques,  Pharmac.) Se-
lon ‘la defeription de la pharmacopée de Paris, prenez ra-
cine d'iris de Florence, une once; acorus vrai & ben-
join, de chacan demi-once; bois de roies & cloux de
girofile, de chacun deax gros: pilez ces drogues groffie-
rement, ferrez-les dans un nouet, & faites-les cuire 3
fea doux avec deux livres & demie de fain-doux, douze
pommes de reinette coupées par morceaux , quatre onces
d’eau-rofe, & denx onces d'eau de fleurs d’orange ; aprés

" une caite trés-légere, paflez fans expreffion, {Eparez de

Pean la pommnade tefroidie qui nagera deffus, & gardez-la
pour 1'afage . '

Cette pommade n'ett proprement que du fain-doux
fonda, lavé & aromati(é: elle a dans I'ofage extérieur
les ‘propriétés des graiffes, & de plus I'agrément du par-
fam. Voyez Graisse, Mat. méd. (b)

POMMADE ROUGE des boutigues , ( Pharm.) Selon la
pharmacopée de Paris, premez cire blanche coupée i
morceanx , & moélle de beeuf, de chacune une once;
pommade blanche, trois onces.: faites fondre ces maticres
dans un vaiffeau de fayance 3 un fea leger ; ajoutez alors
un gros de racine d’orcanette écrafée; remuez de tems
en tems avec une fpatale de bois jufqud ce que la pom-
made ait acquis une belle couleur rouge : alors paflez 2-
travers un linge, & gardez pour Pufage.

Cette pommade a 1a méme vertu que la pommade blan»
che; elle a un pea plas de confiftance: mais il ne pa-
roft pas que cetie qualité change -quelque chofe A fes ver-
tus. ©n P’emploie principalement pour les gerfures des
levres, & pour les boutons & les petites crolites qui vien-
nent aatoar de la bouche. (4)

POMMADE , zerme de voltigenr , c'eft un (aat que fais
le voltigeur en tournant fur le cheval de bois, & en ap=
puyant feulement la main far le pommeaua de Ia felle.

OMME, . f. ( Fardin.) fruit & pepin trés connu,
que praduit le pommier, Les pommes font rondes ou
oblengues, & elles font atfachdes i 1’arbre par une queue
qui eft trés-courte ; elles varient pour la groffeur, la cou-
leur & le godc, felon les différentes efpeces de pommier.,
On les diltingue ea pommes d*¢té & pommes d’hiver ; ces
dernjeres durent fi long-tems, qu'il y en a de pluficurs
fortes qui peuvent fe conferver pendant deux ans. On di-
vife aufli ces fruits par lears bonnes, médiocres ou mau-
vaifes qualités , & ces dernieres font le plas grand nom-
bre. On en compte environ douze fortes des meilleures,
& peut-&tre quinze des médiocres. On fait auffi vne dif~
férence des pommes qui font bonnes & cuire & 4 faire des
compotes ;  cet égard la reinette I"emporte far toufes les
autres. 11 y a aufli des efpeces de pomsmes. cultivées qui
font dougitres jufqu’d &rre fades, & d’aotres qui font
Apres, aigres & aufteres, que I'on nomme pommes [ires,
& que lon cultive aufi malgré leor gofit déteftable;

. tnais ces mauvais fraits fervent a faire le cidre. On peat

faire avec les pommes fauvages d’affez bon vinaigre qui
fo garde long-tems. Enfin les pommes de bonne qua'ité
font f‘onl{aines lorfqu’elles font cuites, & on fait an tirog
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