
D E L L E  V I T I

L u g lio  ,  fi p ratich in o  e fattam en te tutte le  d iligen ze 
accennate in quello  m edefim o capito lo  per lo capo che 
fi p iega  prefentem ente ; e farem o certi d’ a vere  ogni 
anno ficure e copiofe racco lte  di v i n i , to lten e le  dis­
grazia» di fre d d i, b rin a te , g ra n d in i, e f im il i ,  che D io  
non v o g lia  ;  ed avrem o  Tempre v it i gagliarde , e co* 
p ed ali ,  e furti quali tu tti di una m edefim a gro flez- 
z a  , ed a lte z z a , d i r i t t i , p u l i t i ,  e b e lli . Laddove ten u te , 
e  co ltiva te  d iv e rfa m e n te , alzando lo ro  il furto a un poco 
l ’a n n o , refta Tempre pieno di t a g lia tu r e , di tortuofità , 
Tecco e m orto da qualunque p a r te , T o ttile , m iferab ile , 
c  di legnam e c a tt iv o  ed im p erfetto  , ed affatto incapace 
di farfi m ai b e l lo , grolTo,  e fo rte  ; perchè eflendo g ià  
a lle v a te  m ale , ed artuefatte a sfogare in u tilm en te in fa l­
le  Tortite fopra a lle  to rtu o fità , la  m aggior parte della 
lo ro  facoltà v e g e ta t iv a  , a llo ra  ferv irà  a poco o  n u lla  
i l  co m in ciarle  a tenere pu lite  da’ b a fta rd i, ed a ltr i ca­
p i in u tili ;  perchè eflendo g ià  avan zate  col furto così 
fto r to , c a t t iv o , ed im p e rfe tto , non fi potrà m ai efìge- 
r e , anche con tu tte  le  d iligen ze , che loro fi uTaffero, 
di fa rle  d iven ire v it i  m olto  gro lle  , d u re v o li ,  b e l l e , e 
fru ttife re  ; eflendo a m io  g iu d izio  d ifficile , per non 
d ire im p on ib ile  ,  di fu fcitare un n atu ra le  di fufti , e 
di pedali ,  ab itu ato  di quella  Torta ,  e p er necelfità  
im p ig r ito .

Del tempo , e del modo di potare ,  palare,  
e legare le viti.

C A P .  V I I .

L E  V i t i  per loro ftefle deboli e  vecch ie , ficcom e 
q u elle  che Tono in terre  le g g ie r e , arenofe , eì 

a fc iu tte  i ed a ltre  in terre m o lto  f o r t i ,  e  b iz z a rre , che 
fac ilm en te  s’a p ro n o , per efler m o lto  Toggette aU’a fc iu t-  
t o r e ,e d  a l caldo della  r t a t e ,o v e  per m ancanza di n u ­
trimento, rertano quafi Tempre m in u te , m ife r a b i l i ,  e

pò-
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