
zione purgata , e di eiFer difefi da’ venti 
umidi , dal gran caldo, e da’ vermi. Co- 

fi coniervano lungo tempo .
Gli orci, o vali di terra cotta , per 

tenervi gli olj , deon edere lenza odori i 
ben purgati , invetriati , e coperti . In 
tali vali cosi preparati , e difpoiti fi con
ferva pur lungamente il vino. Laonde 
in molte ben regolate fattorie già s’ è in
trodotto , e con buon fucceiTo, un tal ufo.

Ne’ prefati orci miichiato con arena 
afciutta fi cuftodilce anche il grano , e fi 
afficura dagl’ infetti, dal fermentare , e 
dall’ umidità. E però una buona provvi- 
fione di detti orci riufcirà di grandiflìmo 
vantaggio alle fattorie , ed a’ Proprieta- 
rj , che così preferver anno- dalle vizio le 
qualità i loro allogati proventi.

Le botti, e le tine migliori fi fanno 
di caftagno , o di gelfo . Le più grandi, 
e meglio cerchiate cuftodifcono più fano 
il vino: tuttavia preferirei ad eife quelle 
di piccola tenuta per il pericolo , che fi 
corre , guazzandoli una botte grande .

Alle botti, e alle tine vote fi dia
dell*
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