
ioox. Modo d’ infrollire un Vallo .

QUalfivoglia pollo fobico morto, meiTo nell’ 
acqua,o nel vino preftiffimo diventa frollo .■  

1004, Altro modo.
Orazio c ’infegna di farlo morire annegato nel 

v in o , che appena morto farà frolliffimo.
1003. Ver infrollire la carne ..

'Si tenga la carne al lento calore* folto il ca­
mino per una n o t t e e  alla mattina fi faccia pur 
cuocere che la mangerete bupnifiìma

1004. Altro per infrollire carne .
La carne fepolra in terra efpoita al Sole, o 

fafeiata in un, panno di lana imbevuto, in acqua 
calda, e tenuta nel letto ove fi dorme, od in 
un luogo egualmente caldo fi, rende tenera. 

iooj. Altro modo
S’ infrollifcc pur anche la carne col batterla 

nel cuocerla : s’ infrollirà maggiormente, le vo­
lendo arrostire un animale metterete delle noci 
nel di.lni ventre,

1006. Per infrollire qualjìvoglia Pollo,
0 carne .

Il paffare varie volte il pollo-, o la carne ap­
pena. morra dall’ acqua calda , alla fredda, e 
dalla, fredda, alla bollente , i’ intenerifee affai 
bene . Dicefi proprietà, edere del fico d’ in­
frollire le carni apre le ad uno . de fuoi, ram i ^
1007. Per infrollire, a dovere un Pollo vivo in , 

un quarto d’ ora .
Ad un pollo vivo fate tracannare un bicchiere 

d’ aceto: dopo, un quarto d’ ora, uccidetelo, e-’


