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I CENTURIA UNDECIMA.

1001. Modo a’ infrollire un Pollo .
Ualfivoglia pollo fubito merto, meflo nell’
a acqua,o nel vino preftiflimo diventa frollo .
1002. Aitro mado .
Orazio c’infegna di farlo morire annegato nel
' vino , che appena morto. fagd frolliffimo.
i 1003. Per infrollire la carne .
| Si tenga la carne al lento calore fotro il ga-
| mino per una notte, e alla martina fi faccia pur
cuocere che la mangerete buoniffima ..
1004. Altro per infrollire carne .

La carne fepolra in terra efpofta al Sole, o
fafciata in un panno di lana imbevuto. in acqua
calda, e tenuta nel letto ove fi dorme, od in
{un Inogo egunalmente caldo fi rende temera.

‘ 100§. Altro modo ..
$’ infrollifce pur anche-la carne col. batrerla
| nel' cuocerla : ¢ infrollita maggiormenie, fe vo-
lendo arroftire un animale: metterete delle noci
nel di, lai ventre .
1006. Per infrollire qualfivoglia. Pollo,  *
o0.carne .

It paflare varie volte il pollo., ola carne ap-
pena. morta dall’ acqua calda , alla fredda, e
' dalla, fredda. alla. bollente , LU intenerifce aflai
bene . Dicefi. proprieta, eflere. del fico d’in-
| trollire le carpi appefe ad uno.de fuoi, rami.
© 1007. Per infrollire. a dovere un Pollo wivo. in,
| un, quayto d*ora .

Ad un pollovivo fate tracannare un bicchiere -
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dl-aceto : dopo. un. quarto d’ ara uccidetclo, e-




