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1614 Acciocchi abboechi pin prefto.
il Si devono il giorno avanti gerarfi a lul fave
‘ corte col mele, ed aloe epatio, acciocche lo
pnrghino, e lo facciano evacuare quanto ha in
/ corpo, che da queita purga ne “rifultera ad
| effo una gran fame , che piu prefto fi attac-
| ¢hera all” amo pelcaro. ]
vor§. Qualita che deve avere il fito ove fi vnole
, far quefta pefca-
| 1l lnogo ‘ove fi vuol pefcare il Carpio fia
i profondo , e di facile acceflo, ¢ ptoprio per
! «cavarlo dall’ acqua, quaando fia puato dall’ amo.
Vale a dire che il confine della riva, fia in
egnal livello coll’ acqua, ¢ fe egli avefle un
dolce pendio, coine un abbeveratojo da’ buoi,
non farebbe che bene, ed a propofito-
1018. Come debba dirigerfi i} [aggio Pefcatore
» G : _in_quefta pefea . v
‘ - Deve il faggio pefcaore in qnetto fondo cosi
' preparato, o alla mattina al levar del Sole , o
| alla fera fulle ventunz e mezza , cacclare la fua
‘ lenza, dando lei tanto_di lunghezza, the non
folamente 1’ amo rivedtito della fava cotta, ma
ezianiio un palmo, o due di lenza fia diftefo,
ed appoggiato Tl fondo. Sedera il pelcatore
| - ben-quiero, e fenza moverfi, € rocurerad di
eflere al piu che pofla coperto - Allora quardo
vedra #l foveto andare a fondo, tut’ ad un col-
po, fabito titerd la lemza per infilzare pia pro-
fondamente 1’ amo alla bocea del pefee il quale
_fentendofi punto, e trattenuto fi dibattera. In
" quefto cafo lni fi dia del filo quanto piu {i pubd,
acciocche fi flanchi qua e 1a cortendo. Quando ac-
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