8 ?
coli “pani , che firete feccare o.al {ole; o al
forno . Quando vogliate fervirvens , fciogliete
uno di quefti pani nell’ aceto; o nel brodo ; ov-
veto in qualche altro liquore , e farete in que-
{ta foggia una falfa improvvifa, che vi dara ua
guftolo fapore ad un piatto di fua nawara infipiz
. do. La Senapa tileva I' odore ; ed'il {apore del-
le droghe . _ :

‘ 2016. Come fi raddolcifca la Senapa .

i ~ Ella & cosi femplice troppo piccante ; ma
& col zucchero, vino generofo, mele,ed uva pafs
zi fa fi' raddoleifce . rTE)

:‘.3; vg017. Per togliere I’ acrimonia alla Moftarda .
@ j Si toglie quefta con ten=rla in molle tute
le vendemmie nel mofto, ¢ fi ripone in piccios
| 1i bariletri . : A

2018. Per fare-un Vivajo di Pefes

0 offia' un Serbatojo .’ _

b ‘Per fare tali Serbatoj.fi fa un’ picciolo ca-
0 nale in una terra’ propria a ricevere le acque dal
P Cielo, o quelle di un rufcello vicino.

% : 2019. Vivajo da Gambere .

3 , Si fa una caffa dilegno, e fi pone inun ru-<
(4 feello d’acqua corrente che i Gamberi fi manter-
1 ranno vivi fino che volete ; ponendovi pero en-
tro erbaggi ; e cofe fimili per alimento .

L& '2020. Altro divev[o anche per Pefci .

Ne’ fiti piti vafti fi fa ano fteccaio di tra-
vicelli ben forti per gl’ inrerftizj'de’quali I'acqua
fi rinnova ; e fomminiftrafi-buona al ‘nudrimen--

.to de’ Pelci. g silamines
20z1. Per fare il Sidro bevanda.
¢ ‘Prima fi macina, e fi pefta il frurto de’Po-
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