
?
c e n t u a r ia  v e n t e s x m a p r im a .

aooi. Seccare Amarasche, o Amarine.  ̂ _

SI prendono, e non fi tagliano ad elle , ne l 
picciuoli, nè i nocciuoli, fi difpongono lo- 

pra un graticcio , c fi mettono o al forno, tol­
to che ne fia il pane , o al fole ben calao ; ri­
volgetele di tane’ in tanto, e rimettetele o al 
fole , o al forno, finattantochè fieno fecche per­
fettamente . ^ _ ,

2002. Confervarle .
Dopo fatta la ibpraccennata operazione , la- 

fciateìe raffreddar ben bene, e di poi mettetele 
in ifcatole ben a iti urte , in luogo ben alciutto, 
che fi conferveranno .
■ jooi. Perfeccare Funghi, Spuntinole, e Frugnoli.

Quelli o fi tagliano in fettoline , dopo averli 
ben nettati, e fi mettono al iole ad afemgare , 
oppure mertonfi nel forno caldo .

2,004. Altro modo ■
D’ alcuni fi uia d’ infilarli con un fil di refe 

a foggia di corona , e iafciargli in luogo caldo, 
aperto all’ aria, o folto la cappa del cammino . 

2©oj. Per far feccare una Pianta ■
Dicefi che baila far penetrare al midollo una 

quantità d’ argento v ivo : ma quello è iegreto, 
che fi mette in forie .

2006. Altro modo più ficuro ,
Lo fcorzarla,o far Ìolamente un taglio cir­

colare nella fcorza,che interrompa la circolazio­
ne de’ fughi , fi dima uno fpediente pili ficuro.

2007. Farla feccare dopo un anno .
Se quello taglio fi taccia fotterra dopo un

anno


