. Selva di warj Secretiec. 5L
feetto di brilli di sbatte la miftura per due ore
continue , e finché ¢ pafta addivenuta . Poi fi
prende la materia , € difpo
di, fi diftendon gueflisfopra
fiita di carta, e fi da loro la
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Rendefi una libbra di ‘mandotle dolci, e de-

corticate che fienfi, fi peftano finifimamen-
te inumidendole con, acqua pura , accio non di-
vengono oliofes e fi paflano’ per iftaccio . Ap-
preflo , fi unifce ad effe una libbra di zucchero
fioretto ; roffi d* .ova n. 8, altre due ova, congla
chiara 5. & 6. shatre per un’ ora €, pill .ogni cofa
infieme , -perché quapto. pil ' incorporamento
delle miaterie ¢ perfetto, tapto pitt I"opera riu=
{cird meglio « A chi piacefle di aggiugnere alla
mafla qualche agqua odarofado, puo fare ; come
pud ancora alle mandorle aggiugnere fcorza di
cedio candito,, e piftacci, guando il gufto a
si fare I'-impegni » Difpofto cosi il cbk[id‘fiie%?'
matecie unite ;. fi prende , 0 fi accomoda in una
tegola di rame {tagnato , 12 quale..deefi, prima
{polyerare nel fondo di farina , ed a fuoco len=
to a cuocer fi pofga. . od o bt dlas

T

o glisn

. Spumette, di Cigecolato ..

"“TN' ongia, di Zucchero fino pefto 5 Cioccola-
& J. to oncie tre; chiari &’ ovd n. 2 ;e mezZs
Tutto s impaltainfieme .y {i pafla. per Siringas
fi fanno. ciambellgtte, o bifcotzini.; e i ponga-
i no a feccare in.un forno, che fia tiepido.
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