
d'ova mezzi cotti n. 6 . Fatta la mefcolan^a fi 
raffina in un mortaroi ed alla raffinata materia 
fi aggiugne 1’ altra porzion di latte reftata in­
dietro, entro la quale fi fa diftemperare Zucche­
ro fioretto lib. 1 ,  Savoiardi fot.tilfriente petti n.
6 , plftacci groflamente triti oncie 3 , con pic- 
col porzion di fcorzetta. Preparata cosi la Pap­
pina fi mette fecondo l’ arte a gelare.

fare l’ acqua di Gelfomìni,

PRendete due libbre d’ acqua diftillata di rofe 
bianche , ed infondete in effa una libbra di 

fiori di Gellomini, li quali per ere 54 da quel­
la non ri moverete. Dopo li cavarete, ben bene 
{premendoli , e con altri Gelfomint nuova in- 
fufion farete, la quale anderete replicando, fin- 
chè l’ acqua abbia prefo quell* odore3 che a voi 
piacerà . Colata pofeia , la porrete in un vaio 
di vetro , il qual-chiuderete , affinché la fra­
granza, che ha l’ acqua acquetata non ifvanifca.

jLcqua Vita di V'tfciola,

I Mprontate un boccale, di fpirito di vino otti­
mo , e in elfo infondete il fugo cavato da 

libbre } di Ceraie Vifcioie pelle, e per iftac- 
cio patiate , Chiove'li di Garofani n. 10 , Can­
nella fina trita una dramma ; e Zucchero chia­
rificato, ed a confiftenza ridotto oncie 9, o piu 
fecondo il gufto . Quando avete fatta 1’ infufio- 
ne di tutto nello fpirito di vino, che dee effer 
polio in una proporzionata boccia di vetro, do­
vete agitare le infufe materie, onde s’ incorpo­
rino bene infieme . Paifati poi fei giorni cola- 
rete Io fpirito di vino impregnato delle dro­
ghe , che dentro gli ponefte , e lo efporrete al
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