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di vetro ben chiufo, onde non ifvanifea la con-
tratta fragranza , € fi fegnera di viglietto 'ina
dicante la qualita del ﬁore, che ha dato I’ odo-
re all’ acqua , cowe per elempio acqua di fori
di cedro ec.'Quando poi volelte fabbricate un
gualunque Rofoglio, ufarete tanta quantird del-
1" acqua odorofa , quanta conofcrete baftare per
dar I’ odore a quella porzion di fpirito di vino
di che fervir vi yolete pel Rofogho e la por-
rete ad effo {pirito unita, coll’ aggiunta di po.
chi Annefi, o di un poco di Canella, o di Ma-
ris, o di Garofano , 0 di Noce Mofcata , o:di
{corza -di naranze di Portogallo , o di Cedrato,
o a4 altro, che piu fi addatti all’ odore de’ fiori
co’ quali delte all’ acqua 1" odorey la porrete
diffi ad eflo 1pmm unita nel Lambicco , per far
la mifta materia fecondo I’arte per lo fteflo paf=
fare. Paffata diligentemente che fiz , aggiugne-
rete allo {piritofo fluido lambicato zucchero
chiarificato , e ridotto a quella confiftenza  che
ad una tale operazione & neceflaria , in quella
duantitd , che conofcerete abbifognat ; onde il
Rofoglio venga di gufto perfetro, la quale fuol
ragguagliarfi-alla miftura dello fpirito ‘adopera-
to. In oltre ¢ ancor bene il fapere, che I’ odo-
re del fior degli agrumi fi pud crefcere’, e pit
forte :endere, coll’ infondere nell® acaua, nella
quale s' infufero j fiori, le fcorze fottili de!
frutto della fteffa pianta.

Quando poi fi fara dolcificato il Rofozho col
Zucchero , fi dee paffare una , ‘o pit volre per
‘bambagia ‘in falda, accid maggiormente 4i chia-
Tifichi, ed il vafo, che a tale uopo vuolfi ado-
perare fara di Peltro , o di Latta , fatto nellz
forma , che fla difegnata "in fondo del kibro al-
Fa ﬁgura n. 4 , procurando , che il tubo, per
cui dee colare il rofoglio derivi in un gran fia-
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