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re aila materia di cotefti forbetti un po di o.

dore di limone.

TR .forlféﬂa di Perfico.

1 X j y : -

o Rutti groffi di Perfico n. 12, ben flagionati

- fi {feorzano, e la fcorza s*infonde inun boe-
.cale d'acqua, ed ivi fi fanno ftare ben chiufe
per un’ora almeno , Si taglian poi in fettuccie
li frutei , ed in mortaro:fi peftano , ed il fugo
eftratto fi fa paffare per iftaccio. A quefto s' u-
nifce in apprefio il fugo di 4 o 6 Limoni , ed
una lib. di zucchero fioretta fino . Ciod fatto fi
ver{a ‘la miftura: nell’ acqua in cui erano ftate
le fcorge intufe , e battuta con verghette ben
bene la materia, fi mette fecondo I'arte a con-
gelares . -
Sorbatto di [ngo di Agrefles

PRendeﬁ fugo di Agrefte lib. 3 , Limoni n.,
£ 3. Si unifcono cotelti fughi in Mortaro ,
dando odore alla materia con ifcorza di Limo-
ne . Indt, fciolta una lib. di zuecchero fioretto
in un boccale d'acqua , eui havvi chi aggiugne
un po d'acqua di Gelfomini ; fi unifce ogni co-
{fa infleme , e dopo aver sbattute le materie
unite , fi ricolano , e fi fanno come fopra ge*
lare. ik
; Papina alla Fiorentina,

Igliafi un boccale di Latte frefeo , e meflo
‘al fuoco , fi va mefcolando , fintanto che
incominci a bollire « Bollendo , fi leva dal fuo-
' ¢o, e fi torna a mefcolare , finché fia giunto a
tepore. Giunto a tale ftato, a competente por-
zion d'effo fi vogliono unire ¢ oncie di fcorza
di cedro candita tagliata in minuccioli jd e roffi
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