-1 occafione , tempi , {taggioni, eluoghi.
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112 Le Viti, ¢ P Api,
fezza,0 pingucdine temperataméte humidae calaa, la quale alle piante fommini-
{tra alimenco da vegetare.Quel lecame adunque,che dotato diaffai humido,e mol-'
to natural calore, genera fucceflinvamente affai fugo , fara il meglio di cutti, e tan-
tofari pil perfetto, quanto per piti tempo ftard dalla putrefattione, [ qual per
ordinariofi fa in vn’ annoJnell’ effer di pinguedine , fino che in terra fia conuers
tito, perche per pit tempo fomminiftreri 12 groflezza, ¢ pinguedinealle piante,
& alla terra, qualenellabeneditione, che Giacobe v{urpoall ratello fi da Ifaac:
pregata,, & augurata abbondante di pinguedine . Sara pero neceflaria la cogni-
tione di queﬁ:bﬁiali’ti ne’letami , per poterli compartire, & applicare conforme

“"Dinide Columella’ leramiin tre generationi d’yccelli, @ huomini, ediqua~
drupedi; ma perche di giorno in giorno lhuomo, econ Pinduftria, e con 'efpe-~
rienza ritroua nuoui modi d’ ingraffare , e giouare alla terra, fi potra diuidere il
letame in due, vno de fterchide’ corpi efcremento, quale da Stercurio , per efler-
ne linuentore [ come s’ ¢ decto] o’ hebbe il nome; I'altro tucto «cio ,che mediante
graffezza, 0 altro accidente, portagiouamento, & vtile al campo , e lo rende
allegro , che tanto fuonala voce di Letamein Latino .’ Lo fterco puoffi pruden~
tiffimamente almodo di Columella nelle fudétte tre parti diuidere: ma Paltraimn
dueancor’ella fi partird, cio¢ in tutto quello, che oltre gli fterchi, mediante
la purrefattione f1a capace di generar {ugo, come yaghia, corne, cenci,efimili,
Paltra cuccoquello, che con niuno, © poco calore, maper altra via, oacciden-
te gioua in'maniera alla cerra, che la rende fruttifera, & abbondante, come fono,
cenere, poluere, farmenti, efimili. i : : FG
“Ma'prima, che paffiamo alle particolarita de'letami , diciamo : qual fia il me-
glio ditutti, perche tri gli Agricoltorifono hauute varie ‘opinioni, caufates
dalla varietd d¢’ climi, tereni, e piante. Tralafciato dunque quello, che-das
altr1 prudentemente , circa il primato de'letami vien deteo ,-dico , che |l me3lio
letame , che fiaal mondo, fi¢ lapoluere , checada dai piedidel Padrone, & in
verofe filafcia al roazo Contadino I arbitrio di compatire il letame , per fatica
loripone tutto vicino alla cafa, elaltro campo ne refta tanto digiuno,- quanto:
famelico, ouero’, che imprudentementelo darinon fmaltico, o che fenza hauer
confideratione al tempoa venire, allaLuna , alla qualicd delcipo ;O delletame;

/& de’ femi, allapeggiocompartira. Tutte lequat cofe il prudente. Economo |

confiderando ;né tollerando , chela poluerc delle fu- fcarpe cada continuamente
in Cafa, o nella Citta ; anzi mediante la ftanzadella Villa, trouandofi prefente:
fariefequire , quantofidird; E confiderando, cheil chiamar noili noftri campi
pofieffioni, vogliamo dall’etimologiadi queite nome denotare, che continoa-
mente doureflimo poner’ il piede ne noftri campi, il che fii fignificato da Plinio;
dicendo . Festiliffimusin agre oculus Dominicft. i
A cheaflenti,” chudiffe. * -~ e
- Triftodguell hauere, cheil fuo Signornon vede. : ;

Lo fterco adunque de’ volatili, che in'primo’iuomo fi pone, e ma(lime quello
di'colombi [ manon d’ anitre , oueroocheJ¢ ottimo per il molto calore, chein
e naturalmente tiene , per effercli colombi caldiffimi , e per cibarci folodigra-
ne , ¢ percio da Bolognefi, ‘con tanta prudenza , quanto vtile, i prattica,
{)pra feminato alle canape, accioche I' acqua di Primauera per quello paflando.
portino alla diloro radiche fa pinguedine calda, econ fimil giouamento tenga
caldo il terreno ; qualela canapcalta, e fpefaadombra in maniera, chenon.
potendo riceuere calore dalSole, viene da queftofterco nfc’aldato ,con che crefce
a merauiglia, e ne riceue grauezza, ¢ bellezza, &ogn’altra buona qualitd .
Eftirpa col fue calore mirabilmente quefto fterco la gramigna, e pex ordinario
s, vfa (fiior che allacanapa) auantiil Yerno, applicato in juaniera, ch: ‘c;cﬁa
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