Sacchetti di grossa canapa appuntiti
appesi sopra i tini.

In:  GIOVANNI BATTISTA CROCE, Della
eccellenza, et diversita de’ vini che si
fanno nella montagna di Torino, come
in altre colline si potranno fare..., in:
CHARLES ESTIENNE, Agricoltura et casa di
villa...  Nuovamente tradotta dal
cavalier Hercole Cato. Di nuovo
ristampata et aggiuntovi il Trattato
dell'eccellenza  di  far vini et
l'instruttione di piantar spargiere di
Gio. Battista Croce..., Torino, Tarino,
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- Doppoi vannoempiti i fudeti dodeci facchetti del vino, - 1609 (8° [18,5 cm]). Traduzione di
pofto nella tina fudetta, e con vna cazza grande di rame, eme= Agriculture et maison rustique..., Paris,
gliofarebbe qualche vafo di legno,c lafciare wvicire l_l dectovino )
ne’ maftelli a fua commodita, & non toccarli: vicito che fard J. du Puis, 1564.
detto vino fuodatelo inaltri cebri, eritornate gliftefsi al fuo
Ioco,e poi ritornate 4 riempire deti facchetri del medefimo ';
no,chefard ne’ cebri , cominciando pero al primovino vicifo; _
riponérlo nelli vicimi facchettiz e cofi andarete facendo d;"\ e
te dell'ifteflo vino, doppoi vanno leuatili dod_ecrﬂ'lﬂchef;f "
uarlila feccia, e con acqua lauarli fin che reftino hF“‘f!e t,:n!" [VB MALATTIE DRI VINT Couunt, 200
bito riponcr!i al fuo luogo » & tornatca ripaﬂ'are_ﬂ det;(())ltcf _"Eg-lu;i:}euz%k:: le doghe e la caldaja, gia piena di acqua
che refti chiaro invafcellate il detto vino, € cuoprite la wal [ fbbricanti ¢ | fiscaldafa per mezzo del sottostante foco-
vnafcudella di rerra, Al $anto Martino poivd mudato.8 Y possono , vo- | 14j0 coslruito a fuoco girante. L'acqua non

h maggior .ca- | deve scaldarsi sino al ollimento; essa re-

erra onbollis ey 3l bollimento;.
travolca 2l fiorire del perﬁco, per ralﬂcddil‘lﬁ che l?'fc.il'i i“v?;‘f]n:\: l;o;_l .%:rrmlj:ném??mum del vino indicato dal
4 ,[ieci o dodici |« La caldaja non ha pisogno di essere
yuota

nelio bolte in quel vuoto compreso tra

combu-

A ta, e
Ll ,{ di nuovo
un con- 5 riempita,
caldaja poiche & la
i foco- stessa ac-
— la qua- qua calda
le, a guisa di tubo spirale, raversa chedeeser-
il centro di una hotte piena di vino, ¥ire. L’ im-
innestata sulla ealdaia di acqua, dal- portante &,
la quzlt)lhernceve iIF ;:I.alore, 1l diiemau che il tabo,
H H H fu pubblicato nel Monitore vinicolo h, che tra-
AppareCCh|0 ROSSIgn0| per || del 1869, (Le chouffage des vins u‘eraa lrlnu
. ... pag. 34) dall’egregio M. Barral nel e botte., fosse
riscaldamento dei vini. {0 pregevole periodico L Agricol- pieng sino
teure (n. &1 del 1i&(i?)) neLlI‘lm]u- ameltd oa
. H H striale. Romagnuolo di Forli (n. 6, tre quarti
In: «La campagna. Giornale di ag. 184 anno 1868) ¢ daltri gior- della sua
pali ilaliani e francesi, e sembra di Tlmua, al-
i i i essereslato orchi Iac-
agricoltura, industria e s Al
. messoin uso I tinoil suo
commercio», a. |, vol. |, 1871. conpienaso- massimo
disfazione , grado di
per cui neri- tempera-
producia mo tura, Un ra-
il disegno bl-'.""“;’:
oA chiave.
ool LR
siantf divi- ot

feriore del-
la hotte
permette di
trayasare il

no. Ed a di-

lo appar vino caldoe
dhio pepld LiLI di rga!:,}lll‘ljl-
e ¢ 1o e’ vini. ne i -
melodo del Fig. 10.— Apparecchio Rossignol pel rigcaldament i Iy
riscaldamen- . celli, #, %3

L = ilts : 3% |'a qual effetto si adatta al rubineito un
e e 1 el o | ) St i e g
« L'apparecchio, dice Pasteur, si com- | ca, m come lo g‘ﬁpr?ﬂnu& ,im;‘-iampié
jone essenzialmente di una botte (e, ¢) | « Appena 1a “ﬁfme ol calore acqui-
i quale si & tolto uno dei due fondi, | di nuovo [par!vp‘:;oe dall*acqua della cal-
e & stalo rimpiazzato da una caldaja di | stato dal focola) \aperazione precedente.
time, k, stagnata esternamente con sta- | daja "lsmlﬂ"h":'lnﬁevewper qualche tempo
f10 puro, la quale si prolunga e traversa; < lutt o.l iscaldamento & utile riem-
la hoye 12 di un tubo aperto mel- | sospendere i hio di vino. Se Vintervallo
Pestremiga iugem”’ 2. 11 vino & posto ' pire P'apparecchio 3
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